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Silvester 2025/ 2026 in der Festscheune

Einlass ab  viel Spaf8 und Musik...

18.00 Uhr
Stimmungsvolles Scheunenfest

Silvestdf Tanzen und Feiern bis die Scheune wackelt

Scheunen Discoabend mit unserem DJ - Hits und Klassiker fiir jedes Alter

A3 GroRes Silvesterbuffet
Vorspeisenbuffet mit kulinarischen Késtlichkeiten aus Baden
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Sitzplatz Festscheune

Salatbuffet mit Rohkost- und Blattsalaten Hauiraum ol
Fischvariationen aus heimischen Gewadssern € 68,00 pro Person
Kase- und Schinkenspezialitaiten vom Metzger und Senner aus der Region .
= Sitzplatz Haus Anton
Ganzes Spanferkel am SpieR - flambiert B 2 A
Aus dem Smoker: Spare Ribs, Gefllgel und Gefiillte Paprika [vegetarisch] ¢ 58 00 pro Person
frisch vom Grill: Steaks von Rind und Pute, Fischspezialitat
‘! Kinderpreise p.P. :
Wildgulasch aus der eigenen Jagd | Hdhnchen-Geschnetzeltes 0-3 Jahre: kostenfrei
Frisches Grillgemiise | Vegetarische Bratlinge auf Gemiise 4 — 6 Jahre: € 21,00
S 7 -9 Jahre: €31,00
Orangen-Apfel-Rotkraut | Hausgemachte Spatzle 10 — 13 Jahre: € 41,00
Kartoffelgratin | Kartoffel-Wedges 14 — 17 Jahre: € 51,00
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Heilde Friichte
Eis mit Vanillegeschmack, feinen Waffeln und Sahne

Far alle Gaudiprogramm mit Bullenreiten, Wettmelken, Wettnageln etc.

Gaste Mitternacht - Glihwein & Punsch am Lagerfeuer

Kein klassisches Feuerwerk!
\\\\' Aus Riicksicht auf unsere Tiere und die Umwelt haben wir uns entschlossen
> kein Feuerwerk mit Raketen und Béllern zu machen und auch generell zu untersagen.
Tischfeuerwerke und Partyartikel ohne Pyrotechnik sind gerne willkommen.
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