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Begrüßung
Bei einer erfrischenden selbstgemachten Bowle  

Empfangen Sie ihre Gäste im 350´000 qm großen Erlebnisgelände 
und an ihrer exklusiven Location für ihre Firmenevent 
gebührend zum Erlebnis mit einem Begrüßungs-Drink!

exklusive Eventscheune
Geschmückt in den Farben ihres Unternehmens 

Ausgestattet mit Technik und Equipment nach ihren Anforderungen
Für den Dauer ihres Aufenthaltes halten wir eine multi-funktionale 

Location für Sie bereit.

Wettmelken
An der lebensgroßem Kuh

Hier zeigt sich wer das Zeug zum Landwirt oder zur Bäuerin hat!

Armbrustschiessen
Wie zu Zeiten Wilhelm Tells als an eine moderne Sportart.  

Auf Äpfel schießen wir natürlich nicht. Aber auf Zielscheiben!

Hufeisenwerfen
Traditionssport nicht nur im Wilden Westen 

Sieht einfacher aus als es ist!

Axtwerfen
Die Wurfaxt - Jahrhunderte alt - neu entdeckt

Kraft ist weniger entscheidend, es geht viel mehr um die Technik. 
Ein paar Würfe bis Sie den Dreh raus haben  

und schon macht es riesig Spaß. 

Oldtimer-Traktorrennen
mit echten Bulldogs

auf unserer Schotterpiste

Gaudi-Bullenreiten
Auf dem Gaudi-Spezialbullen

Die Disziplin zur Vorbereitung auf den Almabtrieb!

kleine Köstlichkeiten
hausgemachter Kuchen, ofenfrische Brezeln, Snacks und Häppchen 

Als kleine Zwischenmahlzeit gereicht.  
Getränke passend zum Imbiss gibt es natürlich auch.

Siegerehrung
mit lustigen Gaudipokalen

Geehrt werden außergewöhnliche Leistungen  
und die besten Lacher des Tages 

Rustikale Bauernhoftafel

Großes Salatbüffet  
mit Rohkost- und Blattsalaten an dreierlei Dressing

ganzes gegrilltes Spanferkel am Spieß  
– vor ihren Augen flambiert!

Frisch vom Grill – Schweinenacken und Putensteaks
Im Buffet - Vegetarisches, Nudelgerichte, und Fischgerichte

Geschnetzeltes nach Art des Küchenchefs
Gemüse der Saison  

und gemischte Beilagen aus Baden und der Welt 

Dessertbuffet
feines Vanilleeis  

mit heißen Früchten der Saison, Eiswaffeln und Sahne

Auf die Gäste - fertig - LOS!?!?
Unsere Chaoskellnerin Frl. Herta mischt mit 

Mit einem bunten Repertoire an Utensilien und Situationskomik 
versüßt die nicht ganz gewöhnliche Servierkraft ihren Abend.

Tanzmusik
bis in die späte Nacht liefert unser Lochmühlen-DJ 

Lagerfeuerromantik
erwartet Sie vor der Scheune 

open end

Zusammenstellung und Ablauf beispielhaft
Gerne beraten wir Sie individuell zu ihrem 

persönlichen Firmenevent in der Lochmühle

Der Preis ist abhängig von den gewählten Event-Bausteinen,  
der Gruppengröße und der Essensauswahl. 


